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Poppy seed cake with pudding layer

Murbeteiq:
200 g Mehl 2 TL Backpulver 60 g Zucker 70 g kalte Butter 1 Prise Salz 1 Ei
Mohn-Schicht:

500 ml Milch 80 g Gries 60 g Butter 250 g Mohnback 1 Ei 1 Flaschchen Rum Aroma Abrieb einer Bio
Zitrone

Pudding-Schicht:
Y% Tatchen Vanillepudding zum Kochen 250 ml Milch 40 g Zucker 65 g Butter 2 Eier (getrennt)

Backanleitung: Murbeteig: Die Zutaten fir den Mirbeteig in einer Schiussel oder auf der Arbeitsplatte
vermengen und am besten mit den Handen zu einem Teig kneten. Anschliefend zu einer Kugel
formen, in eine Klarsichtfolie packen und fur ca. 30 Minuten in den Kahlschrank legen.

Mohn-Schicht: Die Milch in einem Topf auf dem Herd erwarmen. Gries, Butter, Mohnback, das Ei, Rum
Aroma und den Abrieb der Zitrone hinzufigen und mit einem Kochloffel gut vermischen. Bei Seite
stellen.

Pudding-Schicht: Zunachst die Eier trennen. Das EiweilR mit dem Mixer oder der Kiichenmaschine steif
schlagen.

Die Milch in einem Topf auf den Herd erhitzen und mit dem Puddingpulver und dem Zucker einen
festen Vanillepudding kochen. Die Butter einrthren und dann in den lauwarmen Pudding die zwei
Eigelbe mit einem Kochl6ffel unterrihren. Zum Schluss, wenn der Pudding schon etwas abgekuhlt ist,
das Eiweils vorsichtig unterheben.

Nun den Murbeteig in eine gefettete Springform ausrollen und dricken, dabei einen Rand hochziehen.
Dann die Mohnschicht darauf verteilen und zum Schluss die Puddingschicht darauf geben.

Im vorgeheizten Backofen bei 170C Grad ca. 60 Minuten backen. Sollte der Kuchen oben drauf zu
dunkel werden, dann mit Alufolie abdecken.

Vor dem Servieren mit Puderzucker bestreuen. Damit kann man dann auch gut die zu dunklen Stellen
vertuschen.
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